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Frankfurts Wochenmarkte
verbinden Tradition und
Moderne: Seit dem 12.
Jahrhundert unter freiem
Himmel, bieten sie heute
frische regionale und in-
ternationale Spezialitaten.
Mehr als 190 Handler auf
mehr als 20 Markten ver-
sorgen die Frankfurter mit
einer Vielfalt an Lebens-
mitteln. Ausgewahlte
Handler stellen wir in ei-
ner Serie vor. Heute Peter
Gerigk und seine Kaffee-
rosterei in der Kleinmarkt-
halle.

VON EDDA ROSSLER

Frankfurt — Wenn die Stadt
noch in den ersten Kaffee
gdhnt, britht Peter Gerigk
samstags schon welchen fiir
die Stadt. Seine Frankfurter
Kaffeerosterei in der Klein-
markthalle, orangefarben ein-
gerahmt, duftet weit tiber den
Gang hinaus. Die einen holen
sich einen Espresso, andere
gleich ein Pfund Kaffeebohnen.
Wer sich mit Gerigk unterhiilt,
merkt schnell: Hier verkauft
keiner einfach Kaffee, hier lebt
jemand, wofiir er steht.

»1ch wollte dahin, wo Frank-
furt atmet*, sagt der Unterneh-
mer. Er entdeckte 2007 zuféllig
eine Zeitungsannonce des Hal-
lenbetreibers, der eine Freifld-
che anbot, und war als Markt-
hallenfan begeistert. Doch zu-
nichst war seine Frau skep-
tisch. ,Du hast eine Firma mit
20 Leuten, was willst du in der
Markthalle?”, habe sie gesagt.
Gerigk lacht. Heute steht sie
hinter der Entscheidung. Denn

Mehr als eine Bohne
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Kaffee trifft Lebensart: Das Team der Frankfurter Kaffeerdstereiin der Kléinmarkthalle bietetm

Spritz, Scones und andere Leckereien.

der Stand wurde nicht nur in-
nerhalb kurzer Zeit angenom-
men, er wurde zur Institution.
,Das hierist mein Schaufenster
in die Stadt. Direkt und ungefil-
tert.”

«Wer hier Kaffee holt,
istangekommen”

Das kommt an. Viele Stamm-
kunden beginnen ihren Ar-
beitstag mit einem Espresso
oder verabreden sich tagsiiber
auf einen Cappuccino. Promis,
Banker, Kreative — die Liste der
Stammgdste ist lang. ,Es gibt
Tage, da hat man acht, neun
Frankfurter Namen nachein-

Ein Herzstiick Frankfurts: Die Kleinmarkthalle

Mitten in der Innenstadt schlagt das kulinarische Herz Frank-
furts, in der Kleinmarkthalle an der Hasengasse. Seit den 1950er
Jahrenversorgen die Handler dort die Stadt mit frischen Le-
bensmitteln, internationalen Spezialitadten und regionalen
Delikatessen. Rund 60 Handler bieten auf zwei Etagen und an
die 1500 Quadratmetern Obst, GemUise, Fleisch, Kase, Gewlirze,
Brotund Blumen an. Viele von ihnen sind Familienbetriebe und
bereits seit mehreren Generationen vertreten.

Was friher vor allem als Marktplatz fir den Wocheneinkauf
diente, wandeltessich in einen beliebten Treffpunkt fur Genie-
Ber. An Stehtischen und Theken trifft sich die Stadt: Banker,
Kunstler, Touristen, Alt-Frankfurter. Die Kleinmarkthalle ist
mehr als ein Markt, sie verkoérpert Identitat und Tradition. Wie
kaum ein anderer Ort verbindet sie Frankfurter Gemutlichkeit

mit Weltlaufigkeit.

Weitere Informationen unter www.kleinmarkthalle.de
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ander am Tresen stehen. Ich
sag immer: Wer hier Kaffee
holt, istangekommen.*

Dass er iiberhaupt auf die
Bohne kam, verdankt er auch
einem Erlebnis in jungen Jah-
ren. ,JIch war 18, habe im Le-
bensmittelgroBhandel  gear-
beitet. Da kam der Frankfurter
Kaffeerdster Wismoller rein.”
Er 6ffnete eine Dose frisch ge-
rosteten Kaffees. ,Dieser Duft,
das hat sich eingebrannt.” Jah-
re spdter erinnerte er sich dar-
an, als es darum ging, sich be-
ruflich neu auszurichten. Die
Faszination fiir das Produkt
war geblieben. ,Kaffee war fiir

= e
Ein

Ort mit Charakter: die Kleinmarkthalle.

mich mehrals nur ein Getrank.
Das ist Handwerk, Geschichte,
Herkunft.”

Heute betreibt Gerigk neben
dem Stand in der Kleinmarkt-
halle eine Rosterei samt Ver-
waltungssitz in Kalbach. Dort
arbeiten 24 Mitarbeiter. Das
Kerngeschift ist der Vertrieb
derhauseigenen hochwertigen
Kaffees an gehobene Lebens-
mittelhdndler mit Fokus auf
Qualitit und Nachhaltigkeit,
Gastronomie, Hotellerie und
Biiros in ganz Deutschland. Ge-
rigk reist regelmédfig in Anbau-
gebiete und l4sst sich von dort
Kaffeeproben schicken. ,Ich
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kaufe direkt bei Kooperativen,
die ich personlich kenne, und
das zu fairen Preisen. Das ist fiir
mich nicht verhandelbar.”

Zeit, Temperatur
Respekt

Die Bohnen werden in Kal-
bach sortenrein und schonend
gerostet. Im Anschluss werden
die Chargen auch zu Blends ge-
mischt. Seine Rdstphilosophie:
Zeit, Temperatur, Respekt. ,Je-
de Bohne hat ein Eigenleben.
Ich versuche, das Beste aus ihr
herauszuholen, sie nicht zu
bdndigen. Heraus kommen
Single- und Blend-Kaffees mit
Charakter und originellen Na-
men wie ,Birenherz®, ,Frank-
furter Bohnsche“ oder eben
»NizzaBio“. Die neueste Espres-
so-Kreation, bei der das belieb-
te Mainufer Pate stand, schme-
cke ,,stark, voll, aber weich im
Abgang*.

Trotz wachsendem Erfolg
bleibt er bescheiden. Kein gro-
Res Marketing, keine Lautstar-
ke. ,Ich mach’s wie die Hall’,
unaufgeregt und verldsslich.
Die Kleinmarkthalle ist nach
wie vor fiir ihn ein besonderer
Ort. ,Hier begegnet man allen
Schichten. Wer hier verkauft,
bekommt echtes Feedback.”
Kritik, Lob, Wiinsche, alles di-
rekt, ohne Filter. ,Das hat mich

gepragt.”

Zur Person

Peter Gerigk, Jahrgang 1962,
geboren in Frankfurt, ist Grinder
und Geschéftsfuhrer der Frankfur-
ter KaffeerOsterei, eines mittel-
standischen Kaffeebetriebs mit
Sitzin Kalbach. Seine Spezialitat
sind direkt gehandelte, sortenrei-
ne Rohkaffees aus nachhaltigem
Anbau. Seit 2007 betreibt er einen
Standin der Frankfurter Klein-
markthalle, dersich zu einem
beliebten Treffpunkt fur Kaffee-
liebhaber entwickelt hat. Weitere
Informationen auch online unter
frankfurter-kaffeeroesterei.de

Gegen Mittag stehen wieder
sechs, sieben Menschen in der
Schlange. Ein élterer Herr
trinkt seinen Espresso in drei
kleinen Schlucken, schaut zu-
frieden. ,,Solche Momente ma-
chen mich gliicklich®, sagt Ge-
rigk. Dann wendet er sich dem
nédchsten Kunden zu, freund-
lich und fokussiert. Was macht
Peter Gerigk fiir Frankfurt so
besonders? Er zeigt, wie man
mit Haltung, Handwerk und ei-
ner guten Tasse Kaffee eine gan-
ze Stadt wachhalten kann.

Kaffee-Sorten

Arabica und Robusta sind die
wichtigsten Kaffeesorten
weltweit. Arabica giltals
aromatischer und wird vor
allemin Hochlagen angebaut,
etwa in Athiopien, Kolumbi-
en, Brasilien oder Guatemala.
Robusta wachstin niedrigeren
Lagen, vor allemin Vietnam,
Uganda und Indien, und ent-
halt mehr Koffein.

Seit 2021sind die Kaffeepreise
stark gestiegen. Griinde sind
Klimakrisenin Anbauldndern
sowie gestiegene Produkti-
ons-, Transport- und Lagerkos-
ten. Auch Spekulation an
Rohstoffbérsen treibt die
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